Accueil / Vos services / Enfance et scolarité / Restauration scolaire

RESTAURATION SCOLAIRE

LA CANTINE

La cantine de I'école de Tigeaux accueille une soixantaine d’enfants. Elle a été créée en 2007 suite a I'agrandissement de I'école et a I'ouverture d’une
troisieme classe a la rentrée 2017.

Les éléves qui restent dans I'enceinte scolaire a I’heure du déjeuner sont pris en charge par Sylvie, Evelyne, Myriam, Sandrine et Christian.

La fourniture des repas est assurée selon le principe de la liaison froide par un prestataire extérieur qui livre quotidiennement des plats
nutritionnellement équilibrés.
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https://www.tigeaux.fr/wp-content/uploads/2022/08/FICHE-DE-RENSEIGNEMENTS.pdf
https://www.tigeaux.fr/wp-content/uploads/2024/08/REGLEMENT-CANTINE-2024-2025.pdf
https://www.tigeaux.fr/wp-content/uploads/2024/08/DELIBERATION-26-TARIFS-DE-CANTINE-ET-REGLEMENT.pdf

MAIRIE DE TIGEAUX

28 rue du grand Morin
77163 Tigeaux

01.64.04.32.90
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